
C U A D R A T  V A L L E Y  



S O B R E  N O S A L T R E S  

Som un molí d’oli que produeix el seu propi
oli d’oliva arbequina ecològic DOP les
Garrigues. La nostra finca de 90 hectàrees
està constituïda per cultiu d’olivera,
ametller, tòfona i bosc.

El nostre procés de producció es basa en
utilitzar unes bones pràctiques agrícoles
ecològiques i sostenibles.

Les nostres olives van des del camp al molí
en menys de 20 minuts.
 

L’edifici que acull el nostre molí és una
referència arquitectònica a nivell europeu
ja que es tracta d’un molí de 20 metres
d’alçada, soterrat dins d’una muntanya per
poder mimetitzar-se amb el paisatge. 

D’aquests 20 metres nomès en son visibles 4
de la part superior que  formen una caixa
de vidre de forma orgànica. 
 



E S P A I S    

Espai de 90m2 situat a la part superior del molí. El
rodegen la Terrassa Montsant de 250m2 i el Balcó
dels Pirineus de 80m2.
Sala de vidre, amb llum natural, diàfana i versàtil.  
Ofereix vistes 360º als camps d’oliveres. 
 

E L  M I R A D O R  D E  V I D R E  



E S P A I S    

Espai de 90 m2, situat a la segona planta del
edifici. Compta amb llum natural, diàfan i amb
accès directe a l’exterior, perfecte per a reunions
d’empresa, presentacions de productes,.. .
Presideix la sala una olivera bicentenària que
rendeix homenatge a l’arbre que dona vida al
nostre projecte.
 

S A L A  D E
L ’ O L I V E R A  



E S P A I S    

Espai de 50m2, situat a la tercera planta de
l’edifici. Espai encastat a la roca, diàfan i íntim que
compta amb una il.luminació que ofereix un caliu
especial a l’espai. 
Vistes úniques al molí i a la sala de producció.
 

S A L A  D E L  M O L I



ACT IV I TAT S

VISITA I TAST D’OLIS 

Visita  guiada  per les nostres instal.lacions.
Visitarem els diferents espais del molí on
podrem  observar la simbologia que
impregna les nostres sales i podrem gaudir
del  nostre projecte arquitectònic referent a
nivell europeu.

         Acabarem a la zona de producció
         per entendre el procès de producció 
         de l’oli.    
         Per acabar tastarem 3 olis.  

Durada: 45 minuts.

VISITA I MARIDATGE D’OLIS
AMB  FORMATGE  O
XOCOLATA BEAN TO  BAR

Visita als diferents espais del molí : simbologia  i
referència arquitetònica a nivell europeu. 

         Acabarem  a  la  zona  de  producció  per  poder
         entendre el procès de producció de l’oli.
       

Per acabar maridarem els nostres olis amb
formatges artesans o amb xocolata bean to
bar. 

Durada: 1 h.



ACT IV I TAT S

Visita als diferents espais del molí : simbologia  i
referència arquitetònica a nivell europeu. 

         Acabarem a la zona de producció per  poder
         entendre el procès de producció de l’oli.
       

Continuarem tastant els nostres olis i   
acabarem    amb un aperitiu d’embotits de
proximitat i formatges artesans amb el
tradicional pa de ronyó Garriguenc.

Durada: 1' 15h.

VISITA, TAST D’OLIS I  APERITIU
DE PROXIMITAT  
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